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PAPÚA N.
GUINEA

ETIOPÍA

HONDURAS

COLOMBIA

TANZANIA

BRASIL
PERÚ

PRINCIPALES ORÍGENES DE 
NUESTROS CAFÉS

Café Cavalle es la marca de cafés de Paño Fruits SL. Empezamos a tostar cafés 
el año 1988 y desde el año 1992 todo el café que tostamos es ecológico.

Importamos directamente, para conseguir un buen resultado, fruto de una
cuidada selección de diferentes orígenes.

Arábicas puros de altitud, excepto un origen, que es un excelente café robusta 
africano. Todos fruto de cultivo ecológico, tostados de forma natural y artesana
y procesados con la tecnología más actual, para hacer llegar al consumidor un 

excelente café con todo su aroma y sabor.

PAPÚA NUEVA GUINEAHONDURAS PERÚ

BRASIL ETIOPÍA TANZANIA COLOMBIA
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Este café es el resultado de una cuidada selección de los mejores 
orígenes. Arábica de altitud es fruto de un cultivo ecológico, tostado 
de forma artesana y posteriormente envasado, con la tecnología mas 
actual, para que llegue  a sus manos con todo su aroma y sabor. 

Cuerpo intenso, sabor suave y bien 
equilibrado con fragancias florales 
y afrutadas , aromas a caramelo, 
chocolate y frutos secos.

Procedente de fincas de comercio 
justo, cultivado de forma ecológica, 
recolectado de forma tradicional y 
producido de forma sostenible con 
el medio ambiente.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ........................................................... 7
Sabor  ........................................................ 6,5
Acidez ........................................................6,5
Cuerpo .......................................................  10
Intensidad.............................................  6,25
Tueste...........................................................  8

Café fuerte con cuerpo, un aroma intenso, con un sabor a ciertas 
especias y muy equilibrado. Esta mezcla de Arábicas ecológicos 
contiene un 20% de robusta ecológico. Es un café para paladares 
que quieren mas intensidad. Tostado en pequeñas cantidades y  
posteriormente envasado en la tecnología mas moderna para que 
llegue a sus manos recién hecho.

En la taza encontramos un café 
mas intenso, nos recuerda a 
ciruelas y papaya, lleno de matices 
agradables con un posgusto 
jugoso y afrutado quedando en 
boca un gusto chocolatado

Procedente de fincas de comercio 
justo, cultivado de forma ecológica, 
recolectado de forma tradicional y 
producido de forma sostenible.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ........................................................ 7,5
Sabor  ...................................................... 7,25
Acidez ........................................................... 7
Cuerpo ......................................................  7,5
Intensidad...................................................  7
Tueste...........................................................  8
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Conserva el aroma y sabor del café natural y todas sus propiedades. 
Es un café fuerte con cuerpo, un aroma intenso y con mucho sabor. 
Producido a partir de los mejores granos de café Arábica ecológicos, se 
obtiene un café y de sabor muy intenso.

En la taza encontramos un café mas 
intenso, nos recuerda a ciruelas y 
papaya, lleno de matices agradables 
con un posgusto jugoso y afrutado 
con un gusto chocolatado.

Procedente de fincas de comercio 
justo, cultivado de forma ecológica, 
recolectado de forma tradicional y 
producido de forma sostenible.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ..........................................................  8
Sabor  ......................................................  7,75
Acidez ........................................................ 7,5
Cuerpo ....................................................  7,75
Intensidad...................................................  7
Tueste...........................................................  8
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Las plantaciones se encuentran en zonas óptimas para su cultivo ya 
que el clima tropical que disfrutan en Brasil dota al grano grandes 
cualidades. Posee un aroma y un cuerpo únicos. Un aroma dulce 
y suave, mientras que el cuerpo es más fino que el resto de cafés 
latinoamericanos y del caribe.

Café de sabor dulce, con notas a miel 
y chocolate, acidez fina, notas de 
frutas  como la mora y mandarina, 
cuerpo medio alto.

El café de Brasil se caracteriza 
por su aroma suave y fino y 
cuerpo alto. Un café de sabor 
achocolatado con notas de frutos 
secos y madera.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ....................................................  8,25
Sabor  ...........................................................  8
Acidez ........................................................... 5
Cuerpo .........................................................  8
Intensidad...................................................  7
Tueste...........................................................  8

El café etíope crece a grandes altitudes, lo que produce un grano 
denso y duro. Los granos más densos tienden a contener una mayor 
cantidad de azúcares y precursores de sabor.  Café muy delicado, de 
mediana acidez, algo afrutado y con ciertas notas cítricas. Su aroma 
es intenso, destaca por su bajo contenido en cafeína.

En taza nos da un café con notas 
de frutas tropicales, mango  y piña, 
dejando al final una taza completa y 
dulce con sabor afrutado.

Éstos cafés cultivados en Etiopía a 
grandes alturas se caracterizan por 
su gran acidez y aromas intensos.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ......................................................... 10
Sabor  .........................................................  10
Acidez ........................................................... 8
Cuerpo .........................................................  8
Intensidad.............................................. 7,25
Tueste...........................................................  8
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El café de Tanzania se caracteriza por tener un cuerpo suave y una 
acidez suave. Sin embargo, su sabor es muy particular: combina 
sabores sutiles y dulces, una combinación de nuez y toques de 
vainilla. Comparte, por lo general, las mismas características que el 
café de Centroamérica, la suavidad a la acidez es más pronunciada.

Los matices que da en taza son de 
cacao y avellanas tostadas dejando 
para el final un toque floral y aroma 
a menta piperina. 

Los cafés de Tanzania se suelen 
asociar con una acidez brillante y 
cítrica, un cuerpo ligero y sabores 
florales, a chocolate o frutas cítricas. 

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ..........................................................  8
Sabor  ...................................................... 7,25
Acidez ..................................................... 7,50
Cuerpo .........................................................  8
Intensidad.............................................. 7,25
Tueste...........................................................  8

Los contrastes de temperatura durante el día, son uno de los 
factores ambientales que favorecen la generación de azúcares y 
demás compuestos en el fruto de café. Esto genera atributos más 
que apreciados, como es la acidez y su cuerpo balanceado.

Café de sabor dulce, con notas 
a miel y chocolate, acidez fina, 
notas de frutas  como la mora y 
mandarina, cuerpo medio alto.

El café colombiano es considerado 
como el mejor café del mundo, 
debido a las condiciones naturales 
de las plantaciones.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ..........................................................  6
Sabor  ...........................................................  6
Acidez ..................................................... 6,25
Cuerpo .................................................... 7,25
Intensidad.............................................  7,50
Tueste...........................................................  8

TanzaniaTanzania



www.panofruits.com www.panofruits.com 

1514

Se pueden degustar cafés con notas dulces y sabores achocolatados, 
con aromas tropicales y gusto de cítricos, con notas de especias, 
frutos secos, etc. De manera general, Honduras propone un café 
Arábica de calidad, con un aroma agradable y buena acidez.

Es un café que en taza nos da 
un cuerpo suave, con sabor 
cremoso, muy mantecoso, un café 
redondeado. Nos deja al final un 
sabor a vainilla y chocolate con 
leche, en resumen un café brillante.

De manera general, Honduras 
propone un café Arábica de 
calidad, con un aroma agradable 
y buena acidez, aunque a 
veces carecen de cuerpo y son 
considerados como ligeros, más 
utilizados para cafés mezcla. 

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma .....................................................  7,75
Sabor  ........................................................  7,5
Acidez ........................................................ 7,5
Cuerpo ...................................................  8,25
Intensidad..............................................  7,75
Tueste...........................................................  8

Debido a la gran altitud, el rico suelo volcánico, el clima tropical y 
la prolongada temporada de lluvias, en Perú se cultivan granos de 
gran calidad. Los granos de arábica, tienen más azúcar y un mayor 
número de lípidos, lo que produce una produce una taza elegante, 
dulce y equilibrada con un rico aroma.

Sus tonos de limón dulce se 
combinan con nueces tostadas y 
chocolate, con un toque final de 
caramelo y canela.

El café seleccionado, no debe ser 
verde ni tampoco muy maduro. 
Convierten el grano pergamino 
en grano oro, listo para enviar a 
los tostaderos.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ..........................................................  8
Sabor  ...........................................................  8
Acidez ......................................................7,25
Cuerpo .........................................................  7
Intensidad.............................................  7,50
Tueste...........................................................  8

PerúPerú
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Un buen café de Nueva Guinea, como el Arona o el Sigri, tiene una 
modesta riqueza de tonos bajos, a veces terrosos, junto con una acidez 
de baja a moderada que distingue a la mayoría de los cafés indonesios, 
aunque por lo general no tiene tanto cuerpo.

Café de sabor dulce, con notas 
a miel y chocolate, acidez fina, 
notas de frutas  como la mora y 
mandarina, cuerpo medio alto.

Es un café balanceado en aroma, 
sabor, acidez y cuerpo. Las tierras 
donde se cultiva, ricas en cenizas 
volcánicas y minerales, hacen que 
los granos sean jugosos.

NOTAS DE CATA

ORIGEN

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ......................................................... 10
Sabor  .........................................................  10
Acidez ........................................................... 9
Cuerpo .........................................................  8
Intensidad.............................................  9,25
Tueste...........................................................  8
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Producido a partir de los mejores granos de café Arábica ecológicos, 
mediante modernos procesos de liofilización, obtenemos un café 
instantáneo lleno de aroma y el sabor. Con solo una o dos cucharadas de 
café por taza, conseguirás el sabor intenso del mejor café.

Producido a partir de los mejores granos de café Arábica ecológicos, 
mediante los procesos de descafeinado y posteriormente de  liofilización, 
se obtiene un café instantáneo de sabor muy intenso. Con una o dos 
cucharadas de café por taza, conseguirás el sabor intenso del mejor café.

Café Eco Café Eco 
Liofilizado Descafeinado

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma

Sabor

Acidez

Tueste

Intensidad

Cuerpo

Aroma ..........................................................  8
Sabor  ......................................................  7,75
Acidez ........................................................ 7,5
Cuerpo ....................................................  7,75
Intensidad...................................................  7
Tueste...........................................................  8

Aroma ..........................................................  8
Sabor  ...........................................................  9
Acidez ........................................................... 7
Cuerpo .........................................................  7
Intensidad...................................................  8
Tueste...........................................................  8
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La leche en Polvo de Paño Fruits, esta compuesta 100% por leche 
deshidratada. Su consumo contribuye en gran medida al desarrollo 
muscular debido a su alto contenido en proteínas. Además la leche en 
polvo tiene una alta cantidad de calcio, hace que sea un alimento muy 
recomendado para el desarrollo de los huesos.

Leche en Polvo 
Desnatada

The Source of Organic Quality
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Todos los tipos y orígenes están disponibles en grano y 
molidos. Los formatos utilizados son 250g, 500g y 1 kg. 
Disponemos de dos  tipos de envase, en bolsa y en lata 
metálica. Las bosas disponen de válvula de desgasificación, 
así llega al consumidor con toda su frescura.

Opciones de
Envasado



+34 977 84 61 52
www.panofruits.com

cavalle2@fruits-pano.com
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